
    

 

 

 

 

 

 

 

フリガナ 受付印

氏名

持帰り用桶（ 要 ・ 不要 ）

※ご記入いただいた個人情報は、講習会以外の目的では使用いたしません

□11月16日（木）
□11月17日（金）
□11月18日（土）

「白味噌作り教室」の受講申込をします

希望日時

住所
□10:00～11:30
□13:00～14:30

TEL

◆通常の３倍量の「米こうじ」を使った白味噌です 

・塩分 約６％ ・手作り米こうじ（国産米） ・大豆 北海道産鶴娘 

◆糀風味豊かな白味噌でお正月のお雑煮を 

◆手作りの白味噌でお正月をお迎えしませんか 

◆その他、味噌汁はもちろん、ぬた、白和え、味噌漬けにも最適です 

 ※持ち帰り用の桶が必要な場合は別途 600円（税込）でご用意いたします 

※一度いただいた受講料は返金できません 

※注意 指輪・ネイル・時計などは外してご参加ください 

白味噌 


